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季節ごとの
おすすめアイテム特集や
お得なキャンペーン情報など、
LOGOSの「いま」を知れる
コンテンツを掲載。

詳しくはコチラ！

｢Enjoy Outing!」がLOGOSの合言葉。

ファミリー層をメインターゲットとし、

アイテムからテーマパークまでを、

日々 アップデートしながら提案するアウトドアブランドです。

｢ほしい」があったら
WEBをチェック！

詳細な取説動画や、
製品のことが1分以内にわかる
超短動画でアイテムのことが
よくわかる。

製品によっては20枚以上！ 
他製品とのセットアップなど
使用感がわかる写真も参考に。

テントやタープからアパレル、
食品まで1400点以上の
製品をチェック＆購入可能。

ロゴスショップ
公式オンライン店

Enjoy Outing!

※カコミケイ アタリ印刷時トル ※画像は本画像です。　※モデルカットの色見本あり。

表2

※H2とp001Illustratorのデータを配置しています。
※平アミ数値入力済み
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LOGOSを着て、どこへ行こう？

用意するべきアイテムが少なく、

当日の準備も簡単。

はじめてのアウトドアは

気軽に楽しめるBBQがぴったりです。

友達や家族とグリルを囲めば、

いつもの何気ない会話がもっと弾むはず。

少し失敗したって、それすら思い出。

楽しいBBQ時間に寄りそうアイテムを、

新製品や定番製品の中から

セレクトしました。
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テーブルや
ラックとしても
使える

多機能グリル
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アイアンウッドグリル

Grill Grill

8人

付属の木製パネルは
テーブルやラックとして

使用可能

 POINT!

使用時イメージ 炭足し簡単スライド火床 取説Movie

eco-logosave 
アイアンウッドグリル/80L

（天板・収納バッグ付）
No.
price

81060110
¥20,900

総重量：（約）6.5kg
サイズ：［組立時］（約）幅74×奥行62×高さ80/38cm
［焼網］（約）縦60×横29.5cm
［天板］（約）縦60×横36cm
ラック高：（約）27cm
収納サイズ：（約）幅62×奥行36×高さ13cm
構成：グリル本体、焼網、木製天板棚、ロストル、
お掃除楽ちんカバー、収納バッグ、チェーンフック×4

＊︎独自構造により焼網の両脇に火が届かないので、
　食材の焼きすぎを防止
＊︎お掃除楽ちんカバー付き
＊︎高さはハイ＆ローの２段階調節可能

はじめての
BBQに最適な
スペシャル
パッケージ
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チューブグリル

Grill Grill

6人 8人

炭足し簡単スライド火床 灰捨て簡単火床

チューブグリルSmart80 M
No.
price

81062603
¥9,580

総重量：（約）3.5kg
サイズ：［組立時］（約）幅79×奥行53×高さ80/42cm
［焼網］（約）縦43.5×横29.5cm
収納サイズ：（約）縦57×横35.5×高さ18cm
構成：本体、焼網、ワイヤーロストル、
お掃除楽ちんカバー、収納バッグ

＊火床を上下することで火力2段階調節が可能
＊ワイヤーロストル装備
＊お掃除楽ちんカバー付き
＊高さはハイ＆ローの２段階調節可能

チューブグリルSmart80 L
No.
price

81062613
¥11,800

総重量：（約）4.2kg
サイズ：［組立時］（約）幅95×奥行53×高さ80/42cm
［焼網］（約）縦60.5×横29.5cm
収納サイズ：（約）縦74×横35.5×高さ18cm
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収納バッグや
保護カバーも
付属する

組立て簡単グリル
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ROSYベーシックグリルプラス

使用時イメージ

ROSY 
ベーシックグリル M プラス
No.
price

81061012
¥7,580

総重量：（約）2.2kg
サイズ：[組立時]（約）幅65×奥行33.5×高さ57.5cm
[焼網]（約）縦44×横30cm
収納サイズ：（約）幅49×奥行33.5×高さ17cm
構成：グリル本体、焼網、ロストル、
お掃除楽ちん保護カバー、収納バッグ

ROSY 
ベーシックグリル L プラス
No.
price

81061006
¥8,800

総重量：（約）3.1kg
サイズ：[組立時]（約）幅84.5×奥行33.5×高さ70cm
[焼網大]（約）縦44×横30cm
[焼網小]（約）縦15×横30cm
収納サイズ：（約）幅64.5×奥行34×高さ16cm

ROSY 
ベーシックグリル XL プラス
No.
price

81061002
¥9,800

総重量：（約）3.4kg
サイズ：[組立時]（約）幅94×奥行33.5×高さ69.5cm
[焼網大]（約）縦44×横30cm
[焼網小]（約）縦24.5×横30cm
収納サイズ：（約）幅75×奥行33.5×高さ17cm

Grill Grill

脚部は折りたたみ式。
開くだけでセッティング完了

 POINT!

6人

8人

9人

家族キャンプに
最適サイズの

組立て簡単グリル
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ROSYベーシックグリル

Grill Grill

脚部は折りたたみ式。
開くだけでセッティング完了

 POINT!

6人

ROSY 
ベーシックグリル M
No.
price

81061011
¥6,480

総重量：（約）2.2kg
サイズ：[組立時]（約）幅65×奥行33.5×高さ57.5cm
[焼網]（約）縦44×横30cm
収納サイズ：（約）幅49×奥行33.5×高さ17cm
構成：グリル本体、焼網、ロストル、
お掃除楽ちん保護カバー

使用時イメージ
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簡単セットで
お掃除一瞬

＆火床が長持ち

あらかじめ
火床にセット
しておくだけで
お掃除一瞬

お掃除簡単な
ストレートタイプの

焼き網

010

B
B

Q

丸めて捨てるだけで
あとかたづけ完了

丸めて捨てるだけで
あとかたづけ完了

反射板としての
使用イメージ

LOGOS BBQ
お掃除楽ちん保護カバー・FD
No.
price

81314193
¥690

総重量：（約）90g
サイズ：（約）幅40×奥行42cm
対応火床長：（約）35～67cm
構成：保護カバー×1set（2枚）

＊︎プレート2枚を重ねてスライドさせることで
　幅広い幅の火床に対応
＊︎プレートの長側面を折り曲げることで
　幅広い高さや奥行きの火床に対応
＊︎両端の穴に紐を通せばたき火の燃焼効率を
　高める反射板に

eco-logosave （お掃除楽ちん）
BBQ深型カバー・M（2pcs）
No.
price

81314100
¥790

総重量：（約）55g×2pcs
サイズ：（約）幅41.5×奥行22.5×高さ8.5cm
構成：お掃除楽ちんカバーM×2pcs

eco-logosave(お掃除楽ちん) 
BBQ深型カバー・L(2pcs)
No.
price

81314110
¥980

総重量：（約）75g×2pcs
サイズ：（約）幅57.5×奥行23×高さ9cm
構成：お掃除楽ちんカバーL×2pcs

＊︎加熱による火床へのダメージを軽減
＊︎2個入り

極太ステンレス焼網M
No.
price

81063961
¥5,900

総重量：（約）1.1kg
サイズ：（約）縦43.3×横29.5cm

＊︎3mmの極太ワイヤーを使った焼網
＊︎耐久性抜群なステンレス素材採用

極太ステンレス焼網 L
No.
price

81063962
¥6,900

総重量：（約）1.4kg
サイズ：（約）縦60.3×横29.5cm

グリルアクセサリー

Grill

独自構造により様々なサイズ
と形状の火床に対応可能

 POINT!

Grill

１時間あたりの
電気代

約33円也！
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反射板としての
使用イメージ

極太ステンレス焼網 L

LOGOS CHEF BBQエレグリル
No.
price

81060000
¥39,800

総重量：（約）11.0kg
サイズ：（約）幅86×奥行56.5×高さ95cm
調理面までの高さ：（約）83cm
収納サイズ：（約）縦56.5×横100×高さ39cm
コード長：（約）長さ370cm
電源：AC100V　
定格電力：1250W
構成：本体、プレート、温度コントローラー

＊コンセントに繋ぐだけですぐに使える電気式グリル
＊屋内・屋外問わず使用可能
＊グリルプレート部は外してそのまま手洗い可能

温度調節が簡単な
ダイヤル式コネクター採用

プレート中央部分の
溝が余分な脂をキャッチ

折りたたみ式で収納が
コンパクト＆移動も楽々

Grill
 LOGOS CHEF BBQ エレグリル

Grill

8人

移動に便利な
キャスター付き

 POINT!
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持ち運び楽 ＆々
２人用に最適な
ミニサイズ

コンパクトに
持ち運びできる
大型グリル

持ち運び簡単＆
立って調理しやすい
ハイポジション

コンパクト収納。
持ち運びにも便利

コンパクト収納。
持ち運びにも便利
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コンパクト収納。
持ち運びにも便利

グリルアタッシュ・ハイポジション M
No.
price

81060962
¥9,800

総重量：（約）2.9kg
サイズ：[組立時]（約）幅42×奥行40×
高さ62.5cm
[焼網]（約）縦29.8×横16.5cm×2pcs
収納サイズ：（約）幅37.5×奥行27.5×
高さ9.5cm
構成：本体、焼網

＊ワイドOPEN構造によりコンパクトさと
　調理スペースの広さを両立

グリルアタッシュ mini
No.
price

81060970
¥4,280

総重量：（約）780g
サイズ：［組立時］（約）幅19.1×奥行15.5×
高さ14.8cm
[焼網］（約）縦16.5×横11.4cm
収納サイズ：（約）幅19.1×奥行15.4×
高さ6.9cm
構成：本体、焼網

グリルアタッシュ XL
No.
price

81060950
¥16,800

総重量：（約）4.9kg
サイズ：［組立時］（約）幅51×奥行51.5×
高さ45cm
[焼網］（約）縦45×横22.5cm×2pcs
収納サイズ：（約）幅51×奥行41×高さ9.5cm
構成：本体、焼網

＊３人用のSサイズ、６人用のMサイズも展開

グリルアタッシュシリーズ

Grill

2人

6人

9人

Grill

超短動画

持ち運びやすいアタッシュケース型グリルのシリーズ。
開いてパーツを重ねるだけで使用でき、焼網や火床はケース内に収納可能。

スタンドを
広げれば
セット完了の
簡単調理台

手軽に串焼きが
楽しめる

専用ラック付き

使用時イメージ 収束時イメージ
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グリルアタッシュ・ハイポジション M

グリルアタッシュ mini

グリルアタッシュ XL

使用時イメージ 収束時イメージ

ROSY 卓上ステングリル
No.
price

81064170
¥3,980

総重量：（約）600g
サイズ：［組立時］（約）幅27×奥行17×高さ18cm
［焼網］（約）縦21×横13cm
収納サイズ：（約）縦23×横17×高さ10cm
構成：本体、焼網、串焼きラック、ワイヤーロストル

＊ボディは頑丈なステンレス製

ROSY イージークッキンググリル
No.
price

81064174
¥3,980

総重量：（約）1.7kg
サイズ：［組立時]（約）幅56×奥行23×高さ23cm
［ゴトク]（約）幅31.3×奥行21cm
収納サイズ：（約）幅32.5×奥行23×高さ5.5cm
耐荷重：（約）3kg
構成：本体、ゴトク、ロストル

＊付属のゴトクに鍋やケトルをのせて調理可能
＊収束時は厚さ約6cmとコンパクト
＊市販の焼網を使えばBBQもできる

Grill
テーブルグリル

Grill

2人
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オーブン料理と
鍋料理が
同時に作れる
多機能グリル

炭焼きの
バウムクーヘンを
アウトドアで

たき火と
オーブン料理が
同時にできる
多機能グリル
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LOGOS THE KAMADO 
EMiwa コンプリート
No.
price

81064140
¥39,800

総重量：（約）10.4kg
サイズ：[組立時]（約）幅61×奥行57×高さ
97/65cm
[天穴]（約）26cm
[ピザプレート]（約）24.5cm
[開口部（上部）]（約）幅29×高さ14.5cm
[開口部（下部）]（約）幅26.5/19×高さ8.5cm
収納サイズ：（約）幅44×奥行39×高さ17.5cm
構成：本体、ハイポジションスタンド、
遮温カバー、収納バッグ

＊組立て簡単
＊カレーとナン、シチューとピザなど、
　1台でいくつもの料理ができるグリル
＊簡単にKAMADO内の温度を高温にできる
　遮温カバーが付属

鍋料理にも対応 収納バッグ付き

収納バッグ付き

くるくるクッキングリル　
No.
price

81064153
¥19,900

総重量：（約）3.0kg
本体サイズ：（約）幅30×奥行32.5×高さ27cm
調理有効長：（約）20cm
収納サイズ：（約）幅39×奥行27×高さ14cm
回転バー耐荷重：（約）1kg
電源：単一アルカリ乾電池×1pcs（別売）
構成：本体、回転バー、モーターグリップ、
スキュア×2、受け皿、チャコラック×2、
収納バッグ

＊金属製のテーブルやグリルにセットして調理
＊塊肉の丸焼きやシュラスコも調理可能

LOGOS THE KAMADO EMiwa ＆ くるくるクッキングリル

Grill Grill

内部温度は最高400℃以上。
本格的なピザも調理OK!

 POINT!

たき火をしながら
ピザなどを同時調理可能

 POINT!

一台でたき火、BBQ、
吊り鍋料理が楽しめる

 POINT!

アウトドアでもお手軽に
バウムクーヘンを調理可能

 POINT!

超短動画

超短動画

たき火と
オーブン料理が
同時にできる
多機能グリル

BBQもできる
たき火台の
復刻モデル

シンプル構造で
組立て簡単

別売りアイテムとの
セットアップ例
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収納バッグ付き

使用時イメージ

使用時イメージ

吊り鍋料理にも対応

LOGOS THE 二刀流 TAKIBI
(復刻モデル)
No.
price

81064091
¥17,800

総重量：（約）3.7kg
サイズ：
［組立時］（約）幅52×奥行54.5×高さ86cm
［焼網］（約）幅36.5×奥行36.5cm 
収納サイズ：（約）縦40×横44×高さ14.5cm
耐荷重：［吊り調理バー］（約）20kg
構成：本体、焼網、ロストル、ロングフック、
ショートフック

＊ロストル付きで燃焼効率 UP 
＊付属のフック２種類を使えば遠火、
　近火を調節可能

ファイヤークックピット
No.
price

81064062
¥15,800

総重量：（約）2.0kg
サイズ：
［組立時］（約）幅44.5×奥行40×高さ41.5cm
［メッシュ間の距離］（約）7cm
収納サイズ：（約）縦10×横47×高さ18cm
構成：本体、バー×2、収納バッグ

＊付属のバーを使用すれば、吊り鍋料理や
　BBQなどの調理も簡単
＊火力調節可能

総重量：（約）10.4kg
サイズ：［組立時]（約）幅61×奥行57×高さ
97/65cm
［天穴]（約）26cm
［ピザプレート]（約）24.5cm
［開口部（上部）]（約）幅29×高さ14.5cm
［開口部（下部）]（約）幅26.5/19×高さ8.5cm
収納サイズ：（約）幅44×奥行39×高さ17.5cm
構成：本体、ハイポジションスタンド、
遮温カバー、収納バッグ

＊組立て簡単
＊カレーとナン、シチューとピザなど、
　1台でいくつもの料理ができるグリル
＊簡単にKAMADO内の温度を高温にできる
　遮温カバーが付属

くるくるクッキングリル　

総重量：（約）3.0kg
本体サイズ：（約）幅30×奥行32.5×高さ27cm
調理有効長：（約）20cm
収納サイズ：（約）幅39×奥行27×高さ14cm
回転バー耐荷重：（約）1kg
電源：単一アルカリ乾電池×1pcs（別売）
構成：本体、回転バー、モーターグリップ、
スキュア×2、受け皿、チャコラック×2、
収納バッグ

＊金属製のテーブルやグリルにセットして調理
＊塊肉の丸焼きやシュラスコも調理可能

Grill
ファイヤークックピット ＆ LOGOS THE 二刀流 TAKIBI

Grill

たき火をしながら
ピザなどを同時調理可能

 POINT!

一台でたき火、BBQ、
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 POINT!
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材料（３～４人分）

カツオ …… 1サク

トマトソース  

　 トマト（5mm角に切る） 

　　…… 2個 

　 アンチョビペースト …… 8g 

　 オリーブオイル …… 適量

赤玉ねぎ（薄切り） …… 適量

イタリアンパセリ（ざく切り） 

　…… 適量

塩 …… 適量

オリーブオイル …… 適量

稲藁* …… 適量

＊ネット通販で購入可。
 無農薬、天日干しのものを選ぶ。

LOGOS the 
ピラミッド TAKIBI XL 
コンプリートDX

使用アイテム

トマトソースをつくる。トマトとアンチョビペース
ト、オリーブオイルをボウルに入れて、よく混ぜ
合わせておく。
1

焼く直前にカツオに塩をふり、スキュア4本を
扇形になるように打つ。2
薪火の上に稲藁をひとつかみのせ、藁の煙と
炎で串に刺したカツオを満遍なく炙り、藁焼き
にする。稲藁がなくなったらまたひとつかみ投
入。全体が燻されてこんがりしたら出来上がり。

3
カツオを食べやすい大きさに切り分け、断面に
塩をして、包丁で叩いてなじませる。皿にカツ
オを並べ、トマトソースと赤玉ねぎ、イタリアン
パセリを散らし、オリーブオイルを回しかける。

4

初めてつくるカツオの藁焼き
『外ごはん本』P70より

LOGOS the ピラミッド TAKIBI XL コンプリートDXで作る

はじめてカタログP20の
アイテム詳細もCheck！

『外ごはん本』（プレジデント社） ¥1,980
全国の書店、ロゴスショップ（直営店）、ロゴス公式オンライン店、Amazon、電子書籍ストアほかで販売

春、夏、秋、冬
Enjoy 外ごはん！

スパイスカレー、
アヒージョ、デザート……。
LOGOSアイテムで作る
「おいしい！」をご紹介。

MAKIBI料理
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